
 

ПН-ВС с 10:00 до 22:00
тел.: +7 (495) 660-03-98,
GRANORESTORAN.RU

ДЕСЕРТЫ

ХЛЕБ/ФОКАЧЧА 
Хлебная корзина
с хумусом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 130/30 г      190a

Фокачча 
с  песто и пармезаном . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 15 г    350a

с розмарином . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 145 г     320a

 

ПАСТА
Спагетти с томатом и базиликом
спагетти в соусе из сладких 
томатов Черри и базилика. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .340 г  490  a
Спагетти болоньезе
спагетти в соусе болоньезе 
с ароматным базиликом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .330 г   450  a
Паста Карбонара
феттучине с беконом, пармезаном, чесноком
и сливочным соусом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 г   550  a
Лазанья мясная
лазанья с соусами бешамель и болоньезе.  
Подается с сыром пармезан 
и соусом песто. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .310 г  690  a
Феттучине Порчини  
феттучине с белыми грибами, курицей 
и сливочным соусом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .295 г   750  a
Тальятелли с лососем и шпинатом 
сливочные тальятелле со шпинатом 
и сыром маскарпоне. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .320 г  690  a
Паста с морепродуктами  
спагетти с креветками и мидиями
в томатном соусе  и базиликом. . . . . . . . . . . . . . . . . .300 г  790  a

 

РИЗОТТО
Ризотто с лесными грибами
рис арборио с белыми грибами,
пастой из фундука и вешенками. . . . . . . . . . . . . . . . . .320 г  650  a
Ризотто с морепродуктами
рис арборио,  с креветками, мидиями
и нежным филе лосося. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .335 г  790  a
Ризотто с креветками и спаржей
рис арборию со спаржей,  креветками 
и белым вином. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .290 г 650  a

ПИЦЦА
Маргарита
томатный соус,  моцарелла и орегано. . . . . .330 г    490  a
Пепперонни
моцарелла,  томатный соус,  пепперони. . .390 г     690  a
Пицца Кватро Формаджи
Моцарелла,  пармезан,  дорблю, гауда,
сливочный соус. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .420 г     790  a
Дьяволо
 сыр Моцарелла,  бекон,  Пепперони,  лук красный,
соус Томатный, масло острое. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .440 г    790  a
Морское изобилие
моцарелла,  томатный соус,  
тигровая креветка, кальмары, мидии,  
артишоки. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450 г   790  a
Пицца Ветчина с грибами
сыр моцарелла,  соус томатный,
грибы шампиньоны, ветчина. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .480 г   690  a
Пицца карбонара
бекон,  шампиньоны, моцарелла,  пармезан,
яйцо,  томатный . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .500 г   790  a
Пцца Карнивара
колбасы милано и сальсичча,  бекон,  ветчина,
моцарелла,  томатный соус. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .500 г   790  a
Пицца Баварская
колбаски домашние,  бекон,  моцарелла,
маринованные огурцы, красный лук,
томатный соус. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .420 г    790  a
Пицца Цезарь
соус цезарь, куриное филе,  салат айсберг,
сыр пармезан,  сыр моцарелла,  томаты,
масло чесночное. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .550 г     790  a

Медовик  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/15 г

Чизкейк Нью-Йорк  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/25 г

Три шоколада  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 125/20 г

Яблочный штрудель  . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/50/20 г

Красный бархат  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 170 г

Фруктовая тарелка   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550 г

Мороженое в ассортименте. . . . . . . . . . . . 50 г

Мороженое ассорти. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 235 г

Варенье в ассортименте. . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 г

390a
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САЛАТЫ 
Цезарь  (традиционный салат цезарь) 

с обжаренными куриными грудками. . . . . . . . . .265 г  590  a
с обжаренным лососем на гриле. . . . . . . . . . . . . . . . .240 г  790  a
с обжаренными креветками на гриле. . . . . . . .230 г     790 a
Салат Греческий
традиционный овощной салат 
с оливками и греческим сыром. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .280 г  590  a
Салат с запечеными баклажанами
с томатами в устричном соусе. . . . . . . . . . . . . . . . .245 г   590  a
Салат из мраморной говядины 
на гриле
с миксом салатов, обжареным мини-картофелем,
и помидорами Черри. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .220 г 790  a
Салат с утиной грудкой
салат руккола,  фризе,  романо,  
Филе утиной грудки,  дольки апельсина,  
груша с горчичным соусом. . . . . . . . . . . , , . . . . . . . . . . . . . .230 г 650 a
Салат Нисуаз с тунцом
нежный салат с тунцом, мини картофелем, 
томатами, с добавлением авокадо. . . . . . . . . .345 г  690  a
Салат Адриатика
обжаренные креветки на гриле,  салат руккола,  
кедровые орешки с соусом Италия. . . . . . . . . . . . . 140 г  790a

Салат с языком и рукколой
Язык говяжий под ореховым соусом,
сыр пармезан,  томаты.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 135 г   550a

 

 

 

Данное меню является рекламным проспектом, полное меню с информацией
о выходах блюд и напитков находится на доске потребителя.

Вителло Тонато
запеченая телятина
под пикантным соусом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180 г   650 a
Запеченая цветная капуста
в сливочном соусе с сыром Моцарелла. . . . .280 г  390  a
Карпаччо из говядины
говяжья вырезка с легким маринадом,
микс-салатом и пармезаном. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 155 г   690  a
Тар-тар из тунца
нежное филе тунца, авокадо,  красный лук,
перец болгарскийс
соус-крем Бальзамик. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150/20 г  650  a
Карпаччо из лосося
филе лосося с салатом Чука
и свежими огурцами. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 185 г  690  a
Мясное ассорти
ассорти из итальянских деликатесов:  салями
филано,  пармской ветчиной и вентричино,
с базиликом и соусом из томатов. . . . . . . . 135/60 г   750  a
Сырное ассорти
сыр пармезан,  сыр с голубой плесенью, 
сыр камамбер,  сыр гауда.  
Подается с гранатом, медом 
и винoградом. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200/30/70 г 890  a

 

ЗАКУСКИ 
Брускетта  

с томатами и оливками . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250 г  350  a
с пармой и сыром Рикотта . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 175 г 450  a
с ростбифом из говядины. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .215 г 450  a
с малосольной семгой. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г 490  a
с кабачками и сыром Моцарелла. . . . . . . . . . . . . . . . .250 г 350  a
Капрезе
томаты с сыром Моцарелла,  рукколой 
и соусом песто. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200 г  590  a

СУПЫ 
Австрийский суп-пюре 
белые грибы, картофель, шампиньоны. . . .300 г  590  a
Минестроне
традиционный итальянский суп из овощей 
с соусом песто и сыром пармезан. . . . . . .300/30 г  450  a
Сливочный крем-суп
шпинат, филе семги,  сыр дор-блю. . . . . . . .300/20 г  690  a
Тосканский Мясной
телятина с картофелем и овощами 
в густом томатном бульоне. . . . . . . . . . . . . . . . . .300/65 г 690  a
Суп куриный
вермишель, куриное филе,  зелень. . . . . . . . . .300/10 г  350  a
Суп Средиземноморский 
креветки с томатами, тимьяном, чесноком 
и соусом биск. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300/30 г  650  a
Тыквенный крем-суп. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250/30 г .490  a

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
Обжаренные куриные грудки
куриные грудки с миксом салатов 
и помидорами черри. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120/130 г  590  a
Цыплёнок-корнишон по-деревенски
маринованный цыпленок,  зажаренный
до хрустящей корочки,  подается
с жаренными овощами. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .380/220 г  790  a
Котлета из индейки
котлета из грудки индейки на гриле,
подается со сладкими томатами,
артишоками и сливочным соусом. . . . . . . . . 160/170 г  590  a
Карэ Ягненка
баранина на гриле с овощами гриль:
баклажанами, кабачками
и перецем. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .235/85 г 1900  a
Лосось с соусом сабайон  
запеченный стейк из лосося с соусом сабайон,  
картофелем мини и луком. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 10/115 г  830  a
Гребешки с овощами  
Дальневосточные гребешки подаются 
в сливочном соусе,  с тыквой,  шпинатом 
и цукини. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .90/100 г  990  a
Сибас по-лигурийски  
филе сибаса на гриле с соусом из томатов,
каперсов и белого вина. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .210 г  790  a
Дорада на гриле  
дорада на гриле,  фаршированная 
пряной зеленью и лимоном. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .245/90 г  820  a
Сибас на гриле. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250/90 г  790  a

СТЕЙКИ
Рибай
с соусом Чимичурри. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300/50 г  2900  a
Говяжья вырезка
говядина с соусом Чимичури. . . . . . . . . . . . 170/50/50 г    1750  a
Корейка свиная на косточке
корейка свиная с соусом Аджика. . . . . . . . . 185/30 г     690  a

БУРГЕРЫ
Подают с картофелем
фри и кетчупом.

Бургер Фирменный GRANO
бифштекс из мраморной говядины, 
салат айсберг,  лук репчатый, бакинские 
помидоры, халапеньо
и микс салатов. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .425/100/30 г    750  a
Бургер 4 сыра
бифштекс из мраморной говядины, 
микс салатов, сыр рикотта, эдам, 
моцарелла,  пармезан. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .220/100/30 г    750  a
Бургер Черный с вешенками
С сыром моцарелла,  листьями салатов,
вялеными томатами,
соусом тартар и луком фри. . . . . . . . . . .220/100/30 г    750  a

ГАРНИРЫ
Овощи гриль
баклажаны, кабачки,  цветная капуста, 
шампиньоны, картофель, томаты, 
приготовленные на гриле,  подаются 
с зеленым маслом и пряной зеленью. . . . . . . .320 г    390  a
Обжаренная спаржа на гриле. . . . . . . . . .75 г      290  a
Спагетти Айоли. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .210 г     290  a
Шампиньоны с луком
обжаренные грибы с луком. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .110 г        290  a
Картофельное пюре.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 г        290  a
Картофель фри.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150 г       290  a
Мини картофель с грибами.. . . . . . . . . . . 150 г       290  a


